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    S O E P E N

DE MEEST GEKOZEN OPTIE DOOR ONZE GASTEN!

MEXICAANS BUFFET

    H O O F D G E R E C H T E N

Ga op culinaire ondekkingsreis met ons onbeperkte buffet. 
Begin bij het soepenstation, stel je eigen bord samen bij de saladebar, proef 
een selectie hoofdgerechten met vlees, vis, vegetarische opties, groenten,
aardappelen en rijst. En sluit af met een verleidelijk dessertbuffet. 
Neem je tijd, proef alles en geniet van de smaken van Mexico!

Vegetariërs kunnen volop genieten van de gemarkeerde gerechten en 
krijgen een gratis enchilada met plantaardig gehakt als extraatje.

Stevige Mexicaanse bonensoep. Volle kruidige tomatensoep. 
Pittige cactussoep. Zachte romige maissoep. 
Met stokbrood, kruidenboter en tortillachips.

Ropa Vieja. Stoofvlees met een gegrilde topping van kaas en mosterd.
Montezuma's revenge. Pittig gekruide kalkoenfilet met knoflook en pepers.
Spareribs. Gegrild met chargrill seasoning.
Mexicaans gehaktbrood. Met salsa Azteca saus.
Taco beef. Gekruid gehakt met gegrilde kaas, perfecte vulling voor taco's.
Kip Cancun. Malse kipdij gebakken met mango, limoen, koriander en bonen.
Albondigas. Gehaktballetjes in een pittige tomatensaus.
Nachos. Met bbq pulled chicken en pico de gallo.
Calabacitas. Courgette en tomaat in een paprika-roomsaus.
Pittige champignons. Gebakken met uien en peppadew pepers.
Gegrilde beenham. Ingespoten met tequila.
Kabeljauw filet. Met een boter-citroensaus.
Chicken wings. Gegrild met bbq saus.
Maiskolven. Gegrild met boter en honing.
Aardappelpuree. Overbakken met kaas.
Jambalaya rijst. Pittige rode rijst.
Mais fritatta. Gefrituurde maiskoekjes met kaas en pepertjes.
Potato wedges. Met cajun kruiden.
Taco's en tortilla's. Om zelf te vullen en samen te stellen.
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Mix & match je favoriete ingrediënten en creëer jouw ideale salade.
Hier vind je alles om je bord compleet te maken. Bovendien vind je hier
ook de lekkerste toppings om je taco's naar een hoger niveau te tillen.

Verse meloen en frisse ananas. Tomaat-komkommersalade. 
Pico de gallo. Coleslaw. Guacamole. Zure room. Olijven. Geraspte kaas.
Feta blokjes. Diverse dressings. Sla melange. Zongedroogde tomaat.
Croutons. Peperoncinio. 

“In Mexico draait eten niet alleen om smaak, maar ook om de beleving.
Samen tafelen, verschillende gerechten proeven en genieten 

zonder haast. Ons buffet brengt die sfeer tot leven. 
Relax, proef en beleef Mexico bij elke hap!”

S A U Z E N

Salsa, knoflook en vurige smaken!

Onze huisgemaakte knoflooksaus is al 35 jaar favoriet, een recept 
dat we goed bewaken! Daarnaast hebben we een selectie hete sauzen
voor de echte waaghalzen. Van smoky chipotle tot vurige habanero!

Volwassenen: 37,50 pp
Kinderen 7 tot en met 12 jaar: 18,50
Kinderen 4 tot en met 6 jaar: 12,00
Kinderen 0 tot en met 3 jaar: gratis

Elke avond staat er een wisselende selectie van heerlijke desserts voor
je klaar. Van klassieke Mexicaanse lekkernijen tot zoete creaties van
onze chefs, er is altijd iets nieuws om te ontdekken. Neem een kleine
proeverij of ga all-in en sluit je diner af op de perfecte zoete noot.


